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O NAMA

Ranc Legenda

AutentiCan etno restoran gde se tradicija,

ukusi domace kuhinje i iskreno gostoprimstvo
stapaju u nezaboravno iskustvo. Sa dugogodiSnjim
iskustvom, kao domacini, posveceni smo tome da
svaka proslava — od malih okupljanja do velikih
svecCanosti — bude organizovana sa stilom i dusom.

Lokacija

Ambijent koji odiSe mirom, svezinom i atmosferom
kao da ste daleko od urbane sredine. Svaki detalj
osmisljen je s ciliem da pruzi maksimalan komfor i
uzivanje, bilo da organizujete privatnu proslavu,
korporativni dogadaij ili zelite da provedete dan u
prirodi.

Zasto mi?

RancC Legenda — mesto gde se tradicija,
gostoprimstvo i priroda susrecu.




POGODNOSTI URACUNATE U CENU SVIH PAKETA

Kompletno opremljen
restoran

NeograniCena

Farma zivotinja Decije igraliSte . L
konzumacija hrane i pica

Pruzamo mnogo viSe od prostora — kod nas dobijate iskustvo. Sve je ukljuCeno u cenu: farma, igraonica, veliki besplatni parking,
kompletno osoblje i neometan pristup svim sadrzajima. Bilo da je u pitanju rodendan, veridba, krstenje, momacko ili devojacko
vece, diploma, jubilej, godisnjica... nas tim Ce se pobrinuti da svaka Vasa sveCanost — bude pretvorena u stvarnost.



PAKETI PICA

Birajte slobodno: svaki paket piCa mozete
upariti s bilo kojim paketom hrane.

Standard

Osnovni 2 2€ Premium
17€ 28€

o Kafe (espresso, nescafe,

« Kafe (espresso, nescafe, domaca kafa) « Kafe (espresso, nescafe,
domaca kafa) e ¢ Vode - Aqua VivaiKnjaz Milos ° domaca kafa)

¢ Vode - Aqua Viva i Knjaz Milo$ e Sokovi (jabuka, narandza, e Vode - Agqua Viva i Knjaz Milo$

e Sokovi (jabuka, narandza, jagoda, borovnica, pepsi, pepsi e Sokovi (jabuka, narandza, jagoda,
jagoda, borovnica, pepsi, pepsi max, mirinda, evervess tonic i borovnica, pepsi, pepsi max, mirinda,
max, mirinda, evervess tonic i evervess bitter lemon) evervess tonic i evervess bitter lemon)
evervess bitter lemon) s Alkohol: e Alkohol:

« Alkohol - To¢eno pivo Lav Toceno pivo Lav Premium, Sampanjac dobrodoslice
Premium, flagirana vina Tron, Flasirana vina Tron crveno, belo, rose To&eno pivo Lav Premium, Carlsberg
crveno, belo, rose, Rakije (8ljiva, dunja, kajsija, medovaca) Flagirana vina Doja crveno, belo, rose,
rakije (8ljiva, dunja, kajsija) Gorki list, Dzin, Vodka, Martini, Rakije (8ljiva, dunja, kajsija, medovada)

Campari, Baileys Gorki list, Viski Johhnie Walker Red,

Dzin, Vodka, Martini, Campari,
Baileys Aperol Spirtz
e cedena pomorandza, limunada



PAKETI HRANE

Izaberite paket hrane i paket pica -
kombinacije su po vasem izboru. Premium

30€

Standard

25€ e Pecivo - hleb, hrskave pitice pecurke,

tikvice, sir, puter kroasani, taquitosi

Osnovni sa fetom, StapicCi sa prSutom, proja,
20€ o mini devreci, mini pizza.
¢ Pecivo - hleb, hrskave pitice pecCurke, . Hladno predjelo - njeguska prauta,
tikvice, sir, puter kroasani, dimljeni vrat, suva pecenica,
taquitosi sa fetom, Stapici sa prsutom. ° lekaiia si i
« Peciva - hleb, hrskave pitice e L 5 Slelisixellizl =l iehviey ik line:
besurke tikvice, si P e Hladno predjelo - njeguska prsuta, &varci, sezonsko voée
’ L dimljeni vrat, suva pecenica, _ X
s+ Salate - sezonska i kupus salata Jentvr e )  Salate - sezonska, kupus, grcka,
al elo - koktel iunedi & _ selekcija sireva, masline, sezonsko voce. salata sa tunjevinom, miks zelenih,
) koi\;glodjiﬁqﬁe—naOkOSaJ:g:CI cevapt ¢ Salate - sezonska, kupus, piletina -nar, krompir salata.

’ miks zelenih salata, piletina-nar. ° I ielo - koktel i . :
svinjski vrat, kranci piletina, S _ Glavno jelo - koktel juneci Cevapi,
riZo‘Jco sa povréem " ¢ Glavno jelo - koktel juneci Cevapi, koktel dimljena kobasica, svinjski
ST Frit koktel dimljena kobasica, svinjski file na file u sosu od peduraka, krangi

: rifog - pomir zaru, krancCi piletina, rizoto sa povrcem, piletina, rizoto sa povréem, rizoto
rizoto sa morskim plodovima, sa morskim plodovima, juneci gulas,
juneci gulas, fileti dimljene pastrmke teletina ispod sada, fileti lososa.

¢ Prilozi - pomfrit, vedzis krompirici, e Prilozi - pomfrit, vedzis krompiriéi,
dalmatinsko varivo. dalmatinsko varivo.

DESERT - DOPLATA NA SVE PAKETE MOGUCA 3-4e po osobi (sladoled, bajadera, krempita ili trilece)



OPSTI USLOVI I BITNE INFORMACUJE

Vreme trajanja proslave

Vreme zakupa sale ili baste racuna se od dolaska zvanicai
iznosi do 6 sati za vencanja, odnosno do 5 sati za decije
rodendane, krStenja, kao i korporativne i privatne proslave.
Produzenje trajanja dogadaja moguce je u skladu sa zeljama
i potrebama klijenata, uz formiranje cene prema ukupnom
vremenu trajanja — svaki dodatni sat naplacuje se 20% od
oshovne cene zakupa.

Posebni zahtevi

Ukoliko zelite, mozemo obezbediti dekoraciju,

dvorac za decu, fotografa i/ili muziku, uz doplatu.

Po potrebi pripremamo specijalne obroke — hrono,
vegetarijanske, veganske ili posne varijante.

U sluCaju placanja putem racuna, na ugovorenu cenu
obrac¢unava se dodatni PDV u iznosu od 207%.

Ponuda je bazirana na Svedskom stolu, dok je set meni
dostupan uz doplatu od 1€ po osobi.

Gosti:

- Minimalna grupa: 15 osoba, maksimalna 300 osoba.
« Finalni spisak zvanica po kom se vrSi naplata je potrebno poslati

5 dana pred proslavu. Ukoliko je broj zvanica na dan proslave veci
od prijavljenog, naplata se vrsSi po novoutvrdenom broju zvanica.
Ukoliko je grupa manja od 250 osoba postoji mogucnost da Ce
biti joS drugih proslava i gostiju istog dana, ali Ce aktivnosti biti
odvojene.

Ukoliko dovodite sopstvene muzicare, fotografe ili druge
saradnike, potrebno je da i za njih bude uplacena ugostiteljska
usluga u skladu sa ponudom objekta.

Dodatne pogodnosti:

Radnim danima cena menija umanjuje se za 107

Cena menija za decu do 12 godina je 507 jeftinija

NeograniCena konzumacija hrane i piCa u dogovorenom vremenu
trajanja proslave

Konsultacija, izrada i vodenje kompletnog dogadaja od strane
naseg strucnog event tima je uracunata u cenu.
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Kontaktirajte nas!

Svaka svecCanost dobija poseban sjaj u prostoru s karakterom. U naSem autentiCnom ambijentu, vasi
trenuci pretvaraju se u nezaboravno iskustvo. Uz pazljivo odabrana vina i vrhunsku kuhinju nasih iskusnih
kuvara, pruzamo kompletan dozivljaj dostojan svakog vaznog povoda, uz uslugu na najvisem nivou.

065 93935 557
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064 1417 232

info@ranclegenda.com

ranclegenda.com

@legenda_ranc

@restoranlegenda
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